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FIRINDA AYVA DOLMASI

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet ayva

250 gram yagsiz kiyma

1 tath kasi@i camfistigi

1 tath kasigi kustzimu

1 corba kasigi ince kiyilmis kuru sogan
2 adet sivribiber

1 tath kasidi salca

istenilen kadar Kimyon, yenibahar Kirmizi tozbiber, tuz
2 dilim kasar peyniri

2 su bardagi su

Oncelikle 2 adet ayvayi ortadan ikiye béliin. 2 su bardagi suda haslayin. Suyunu siiziip ayvalari ve suyunu ayri
kaplara alin. Diger tarafta, bir tencerede 2 ¢orba kasidi tereyagdi, 1 tath kasigi camfistigi, 1 ¢corba kasigi ince
kiyllmig sogan, 1 tath kagigi kustiziimdi, sivribiber, kiyma ve 1 tath kagigi salgay! kavurun. Tuz, kimyon,
yenibahar, kirmizi tozbiber ve ayirdiginiz su ilavesi ile bir tasim kaynatin. Ayvalarin Gzerine harci dékin. Uzerine
dilimlenmis kasar peynirini koyun. 180 derece firinda 10 dakika pisirip, servis yapin.
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