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FIRINDA AVOKADOLU YUMURTA

http://www.verita.com.tr

Verita Yemeye Hazır Avokado
Verita Lime
Yumurta
Kırmızı Biber
Yeşillik
Tuz

Verita Yemeye Hazır Avokado�yu ortadan ikiye kesin, bir kaşık aracılığıyla çekirdeğini çıkarın. Çekirdeği
çıkardığınız kaşıkla avokadonun içini bir yumurtanın sığabileceği kadar oyun.
Avokadonun üzerine biraz Verita Lime sıkın ve tuz ekleyin. Daha sonra oymuş olduğunuz kısma yumurtayı
yavaşça kırın. Önceden 180 derecede ısıttığınız fırında 15-20 dakika kadar pişirin. Piştikten sonra damak
tadınıza göre hafif acı kırmızı biber ve yeşillik ekleyerek yiyebilirsiniz.
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