B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIRINDA ARMUT TATLISI

3 blyuk boy armut (soyulup ¢ekirdekleri ve ortasi ¢ikariimis)
2 corba kasi§i toz seker

1/2 su bardag portakal suyu

1 tath kasidi tarcin

1 su bardagi krem santiyi

Onceden firninizi orta sicaklikta (180°C) yakiniz. }

Keskin bir bicakla armutlari ortadan kesip atese dayanikl gukur bir tabagda diziniz. Ustline sekeri serpiniz.
Sonra, portakal suyunu dokip targini serpiniz.

35 - 40 dakika armutlar yumusayincaya kadar pisiriniz. Firindan ¢ikarip ayri ayri tath tabaklarina koyarak
sogumasi icin bir kenara birakiniz. Armutlar soguduktan sonra Ustlerine krem santiyi koyup hemen servis ediniz.
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