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FIRINDA ARMUT TATLISI

6 adet armut

1 adet kabuklu targin
2 adet yildiz anason

4 adet karanfil

1 su bardagi su

1 su bardagi tozseker
1 cay bardagi pekmez

Armutlari soyun. Firin kabina siralayin. Uzerine baharatlari ilave edin. Seker ve suyu ayri bir kaba alip, 1linana
kadar 1sitip, sekerin erimesini saglayin. Armutlarin tizerine dokin. Pekmezi de Uzerine gezdirin. Folyo kagidiyla
kaplayin. Onceden isitilmis 165 derece firinda 45 dakika pisirin. Soguyunca ev yapimi ya da hazir gikolata sos
ile servis yapabilirsiniz.
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