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FIRINDA ANCUEZ SOSLU HALKA KOFTE

2 yemek kasidi margarin
4 yemek kasigi galeta unu
50 gr peynir

1/2 demet maydanoz
150 gr 1spanak yapragi

1 dis sarimsak

1 dal biberiye

400 gr kiyma

2 adet yumurta

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
400 gr patates

6 adet anguez fileto

2 yemek kagsidi sivi yag

2 yemek kasigi galeta unu, peyniri karistirin. Sonra robottan gegirilmis maydanoz, ispanak, sarimsak, biberiye
yapraklarini kiyma,yumurtalar, tuz ve biberi ekleyip glizelce yogurun.

Kek kalibinda sekil verdiginiz kiymali harci firin tepsisine koyun.

Anciez sosu i¢in 2 yemek kagigi galeta unu, angiez filetoyu ve sivi yagi karistirip sekil verilen kiymali harcin
tzerine dokin. 180 derce 1sinmig firinda kofteyi pisirin. ]

2,5 yemek kasigr margarinde dogranmig patatesleri kavurun. Igine 1 ¢ay bardagdi su koyup pigirin.

Halka Kofteyi buyUk servis tabagdina alip ortasina ve kenarlarina patatesleri koyun.
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