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FIRINDA ALABALIK

6 adet orta boy alabalik
3 adet orta boy sogan
5- 6 adet yesil biber

4 adet dometes

1 yemek kasigi salca

2 yemek kasigi sivi yag
3 adet limon

Tuz

Pulbiber

Derince bir kaba salga, yag, limonun suyunu, tuzunu, pulbiberi eklenip karigtirilir. Yikanan baliklar bu harca ilave
edilir. Karisim bir saat dinlendirilir .Firin tepsisine halka halka kesilmis sodanlar sizilir. Uzerine biberler dilimlenir
ve soslanmig baliklar tek tek dizilir. En Gste dometesler dilimlenir.ve en son imonlarida ekledikten sonra firina
verilir.30 dk énceden isitilmis firinda pistikden sonra servis edilir.
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