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FIRINDA ADACAYLI EKSI KREMALI KABAK

1 adet kabak

2 corba kasigi zeytinyagi

1 ince dal kekik

1 ¢corba kasigi tereyag

1 demet adagayi

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 buydk tutam kurutulmus kirmizi biber
Yarim limon

100 gram mayali ekmek kirintilari

200 mililitre sit

2 yumurta

50 mililtre duble krema

25 gram rendelenmis parmesan

25 gram rendelenmis pecorino (pecorino bulamazsaniz timdnl parmesan kullanabilirsiniz)
1 avug kabak cekirdegi

Firini 200 derecede isitin. Bir kizartma tavasinda, kabagi 1 ¢orba kasidi zeytinyagi, tuz, biber ve kekik yapraklari
ile kizartin. Aliminyum folyoyla 6rtiin ve kabak yumusayana kadar 30 dakika firinda pisirin.

Kalan zeytinyagini ve tereyagini eriyene ve hafifce kbpurene kadar isitin. Adagayi yapraklarini igine atip birkag
dakika pisirin. Sogan, sarimsak, biber ve limon ekleyin. Soganlar yumusayincaya kadar 8 dakika kadar
karistirin. Gerekirse daha fazla yag ekleyebilirsiniz. Igine ekmek kirintilarini atin ve birkag dakika karigtirin.
Peyniri eklemeden dnce sit, yumurta ve kremayi bagka bir kapta ¢irpin. Peyniri ekleyin.

Kabag firndan ¢ikardiktan sonra firini 170 dereceye indirin. Sut karisimini kabagin Gizerine dékiin. Kabak
cekirdeklerini Gzerine serpin ve 15 dakika daha firinlayin. Firindan giktiktan sonra bir 15 dakika demlenmesini
bekleyin.
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