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FIRINDA ACILI TORTILLA

https://migros.com.tr

4 adet tortilla ekmegi

1 adet meksika fasulyesi
2 adet kuru sogan

1 adet havug

2 adet kirmizi biber

1 adet aci sivri biber
250 gr. az yagh kiyma

3 yemek kasigi domates salgasi
1 dis sarimsak

1 cay bardagi siviyag

1 kutu krema

1 su bardagi kasar

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kuru nane

Kekik

Kimyon

1. Oncelikle sogan ve sarmisaklari kiiglik kiiglik dograyarak derin bir bir tavaya alin ve siviyagda kavurun.

2. Sonra minik minik dogradiginiz biberleri ve havucu ekleyerek kavurmaya devam edin.

3. Bir sUre sonra kiymay! ekleyin, kimyon ilave ederek suyunu ¢ekene kadar yine kavurunve ardindan fasulyeleri
ekleyin.

4. Hepsini iyice karigtirarak biraz pisirin.

5. Pismekte olan yemegin tzerini suyla tamamlayip karigtirarak salcali su yapin ve bunu da tavaya ekleyip atesi
Kisin.

6. Bol karabiber, istediginiz miktarda tuz, kekik, nane ve istediginiz miktarda pulbiber ekleyerek kisik ateste
kapagdini kapatarak suyunu ¢ekene kadar pisirin.

7. Ardindan firininizi 170 dereceye getirin.

8. Hafif derin ve tortillanin boyutlarina uygun teflon bir kek kalibi ya da borcami biraz yaglayn.

9. Uzerine bir tortilla yerlestirin. Bunun Gzerine i¢ malzemesinden yayin.

10. Ic malzemesinin tzerine de hazir krema dan birkag¢ kasik gezdirip bir miktar kasar peyniri rendesi serpin.
11. Bunun 0zerine bir tortilla daha yerlestirin, ayni islemleri tekarlayin.

12. En Ustteki tortillanin Gzerine birgey koymayin, sadece firgayla siviyag sriip tzerine pulbiber serpin.
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