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FIRINDA ACILI TAVUK DORUM

Posta Gazetesi

Hamur igin:

1 su bardagi misir unu

Yarim su bardagi un

1 adet yumurta

2 cay bardagi st

3 corba kasig! sivi yag

1 gcay kagigi tuz

Igi igin:

3 adet tavuk gogsi

2 adet kuru sogan

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 corba kasigi ezilmis sarimsak
3 adet domates

Tuz

Karabiber

1 tath kasidr kekik

1 adet aci sivri biber

2 su bardagi rendelenmis kagar
1 su bardagi krema

Hamur malzemelerini bir kaseye koyun. Cirpiciyla iyice ¢irparak, akiskan bir hamur elde edin. Hamurunuzu
kepceyle, tek tek teflon tavaya 1 &apos;er ¢orba kasidi sivi yaga koyarak, iki tarafini da kizartin.

2 corba kasiJi sivi yagda, sogan, biber, sal¢a ve sarimsagi kavurun, tavuklari ekleyin.

Suyunu birakip cekene kadar soteleyin. Baharatlari ekleyin. Ayri bir tavada, dogranmis domatesleri, tuz
ekleyerek kavurun. Kizarmig hamurlara, sotelenmis tavuklari sarin. Yaglanmisg firin tepsisine dizerek, tzerine
domates, krema ve kagar peynirini serpin. 150 derecede, peynir eriyene kadar firinlayin.
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