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FIRINDA ACI SOSLU PATATES

4 adet patates

1 cay bardagi ¢ig krema
Tuz, karabiber

2 corba kagsiJi nar eksisi

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 tath kasidi hardal

1 ¢corba kasigi tereyagd

Oncelikle patatesleri iyice yikayin ve ortadan ikiye béllin. Firin tepsisine yerlestirip firnda 30 dakika kadar
pisirin. Firindan alip i¢lerini oyun, tereyagi ve ¢ig kremayla karigtirip tekrar oydugunuz yere doldurun, 10 dakika
pismeleri icin firina verin. Bu arada hardal, salga ve nar eksisini bir kabin icinde cirpin. Firindan aldiginiz
patateslerin Uzerine birer kasik yerlestirip sicak olarak ikram edin. Gok guiizel kumpir gibi bir patates elde
edeceksiniz.
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