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FIRINAGZI (KAYSERI)
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Etimizi bir glin stte yatiriyoruz. Bir glin sonra sitten ¢ikarip zeytinyadi ve baharatlarla marine edip 2 giin de
Oyle bekletiyoruz.

3 glin sonra et pismek icin hazir hale geliyor. Bu lezzeti almak i¢in 3 giin emek vermek ve tas firinda odun
ateginde pisirmek lazim.

Firin agzimizi yaparken altina kuyruk yagi kullaniyoruz. Sonra azar azar domates, biber ve sogan koyup tizerine
eti yerlestiriyoruz. igerisinde kuzunun but bélimiinden kusbasg! ve pirzola ile kuzu kaburga var. Uzerine yine
domates, biber ve sarimsak koyup baharatini ekliyoruz.

Pismesine 5 dakika kala da Ustiindeki kapadi alip etin ylzinU kizartiyoruz.

Kendi halinde, hi¢ su katmadan, igcerisindeki malzemelerle 6zdesleserek, lUzerine koydugumuz kuyruk yagdi da
eriyerek 3 saatte hazir hale geliyor.
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