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FIRINAGZI (KAYSERI)

1 kilogram kuzu eti
100 gram kuyruk yagi
5 adet domates

7 adet yesil biber

8 dis sarimsak

Kekik

Tuz

Tepsinin altina kuyruk yaglarini araliklarla dizin. Uzerine ince dogradiginiz biberleri koyun. istediginiz baharatlari
ekleyerek, etleri bosluk kalmayacak sekilde Ustlerine dizin. Baharatlama islemini etlerin Ustiine tekrarlayin.
Sarimsaklari dogramadan ilave edin. Domatesleri de etlerin Gizerini tamamen kaplayacak sekilde yerlestirin.
Dilediginiz kadar tuz serpin. Bu yemekte yag olarak sadece kuyruk yagi kullanildidi i¢in su eklenmeyecegini
unutmayin.

Tepsinin Gzerini folyo ile kaplayin. Evinizde 200 derecelik firnda 1,5 saat pisirmeye baglayin. Son 10 dakika
folyosunu agarak etlerin tzerinin kizarmasini saglayin. Dilerseniz tepsinizi 2 saat pismek tzere bir ekmek firinina
verebilirsiniz. Boylece tarifi adinin hakkini vererek pisirebilirsiniz.
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