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FIRIN SUTLAC

1,5 litre sOt
180 gr. seker
40 gr. piring

40 gr. nisasta

1 paket vanilya

Bir tencereye sitin 1 litresini bogaltip kaynatin. Kalan sutl ikiye ayirip birinde; 1 saat suda beklettiginiz pirinci
lapa kivamina gelene kadar pisirin. Kalan sutte nigastayi ¢irparak agin. Kaynayan site seker ilave ederek
karistirin. Pisen piring ve giprttiginiz nigsastayi ayni tencereye alin. Bu karisimi bir tagim kaynatin. 1 paket
vanilyayida igine atip tekrar karistirdiktan sonra varsa gliveg kabina, ya da i1siya dayanikli kaseye koyun. Sitlag
kaselerini bir tepsiye yerlestirin ve tepsinin igine 2 santim ylUksekliginde su doldurun. Once 200 derece i1sinmig
firna koyun ve zaman zaman kontrol ederek Uzerini istediginiz dl¢tide kizartin. Firindan ¢ikinca sogutun.
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