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FIRINDA SUTLAC

1 su bardag piring

3 su bardagi su

4 su bardag st

1.5 su bardadindan biraz eksik toz seker
2 gorba kagsigi pirin¢ unu

1 paket vanilya

1 adet yumurtanin sarisi

Pirinci suda hasglayin. Stizlip tzerine stitl ekleyin. Bir-iki tasim kaynatip toz sekeri ilave edin. Piring ununu suda
hafifce incelterek tencereye ekleyin. 2 dakika kaynatip ocaktan alin. Vanilyay: ilave edip karigtirin ve firin
kaplarina bosaltin. Yumurta sarisini ¢irpip sitlaglarin tizerine siriin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Gstleri
kizarana kadar pisirin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 10.04.2023
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