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FIRINDA SUTLAC

1 litre st

yarim su bardag piring
1 su bardag seker

1 yemek kasigdi nisasta
1 adet yumurta

Yarim paket vanilya

Piring yikanip bir bardak su ile suyunu ¢ekene kadar haglanir. Stit ve seker konur. 10 dk. pigirilir. Nisasta ve
yumurta sarisi yanm bardaktan az su ile ezilir. Kaynamakta olan sutlagtan bir kag kagik alip, alistirma yapilir.
Sonra sltlaca katilip karigtirilir. Atesten alindiktan sonra vanilya konur. Atese dayanikli kaselere bosaltilir. Iginde
biraz su bulunan tepsiye dizilip firnda Gstleri kizartilir. Kizarmig sttlaglarin Gzeri, ku-rumamasi igin bir tepsi ile
Ortllerek sogutulur.
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