é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIRIN SUTLAC

11t stt

1 kahve fincani piring
2 bardak su

1 yumurta sarisi

3 yemek kasigi nisasta
1 su bardagi toz seker

Pirincleri yikayip stiziin (ben baldo piring kullanmigtim) ve 2 su bardagi suda iyice pisene kadar haglayin.
Haslanan piringlere sutl, sekeri, nisastayi ilave edin. (sekeri damak zevkinize gore ayarlamazitavsiye ederim.
Birden hepsini koymayin tadarak devam edin)Sirekli kanistirirarak pisirin. Gz g6z olunca baska bir kasede
¢irptiginiz yumurta sarisini ilave edip hizl hizli karistirin. Ocaktan alirken vanilyayi ekleyin ki kokusu
kaybolmasin. Isiya dayanikli kaplara paylastirin. Biraz iinip kabuk bagdlayinca, kaplarinin yarisina kadar su dolu
tepsiye koyup Uzerleri kizarana kadar 200-250 derecede (yaklasik 30 dk) Uizerlerini kizartin. Soguyunca Uzerine
findik kingi serpin ve servis edin.
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