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FIRIN SUTLAGC

Elif Korkmazel

6 ¢orba kasiJi piring

3 su bardagi su

8-9 su bardag st

1.5 su bardagi toz seker

2 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi ufalanmis damla sakizi
3 ¢corba kasiJi bugday nisastasi

Piringleri iyice yikayip stiziin ve U¢ su bardad suyla yumusayana dek pigirin. Fazla suyu varsa alin. Yani pirin¢
suyunu ¢ekmeli ama lapa olmamasi gerek. Sitl koyup begs dakika pisirin. Damla sakizi ve sekeri tencereye
ilave edin. Bir gay bardadi suyla a¢iimis nisastayi da karigima ilave edin ve koyulagana dek pisirin. Yumurta
sarilarini ¢irpin, sitlagla ihklastinn. Surekli karistirarak tencereye ilave edin. Satlaci firin kaplarina paylastirin.
200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya kadar tutun.
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