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FIRIN SUTLAGC

1,5 litre sut

300 gram toz seker

3 Corba kasigi kirik piring

1.5 ¢orba kagiJi nisasta

1.5 ¢orba kasidi piring unu

2 su bardagi su (Pirinci haglamak igin)

1 su bardag@i su (Pirin¢ ununu ve nisastayi sulandirmak igin)
2 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

ilk is olarak siitl kaynatalim.

Piringleri yikadiktan sonra iyice tumusak bir hal alincaya kadar hasglayalim.

S0td, tuzu ve hagladigimiz piringleri bir tencereye koyup kaynatalim.

Piring ununu ve nigastayi karistirip sicim gibi akitigimiz 1 su bardag su ile sulandiralim.

Hazirladiginiz bu karisimi kaynamakta olan tencereye yavas yavas katip bir yandan da hizlica karigtiralim.
8-10 dakika sonra toz sekeri de ilave edip, boza kivamina gelinceve kadar pigirelim.

Yumurta sarilarini bir kase sitlag ile ¢irpip karistirarak tekrar tencereye ilave edelim.

Firnna davanikli k&se ya da giveglere doldurup, ilimasini bekleyelim.

Kaseleri kenarli bir tepsiye dizip tepsiye 2 parmak kadar su ilave ederek énceden isitigimiz firinda Gzerleri,
kizarincaya kadar pisirelim.
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