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FIRINDA SUTLAC

1 su bardag piring

3 su bardagi su

4 su bardag st

1,5 su bardagi seker

2 ¢corba kagidi piringunu
1 paket vanilya

1 adet yumurtanin sarisi

Pirinci ayiklayip yikayin, tencereye alin, lizerine suyunu ekleyip haglayin, stizgegten gecirin, tencereye 4 su
bardagi sUtu koyun, pirincleri stitte 1 tagim kaynatin. toz sekeri ilave edin. Piring ununu ¢ok az suda ezin,
sitlaca koyulagsmasi igin ilave edin, 2 dakika kaynatip atesten alin. Vanilyay: katip karigtirin. Firin kaplarina
bosaltin. Yumurtayi ¢irpin. Stlaglarin Gzerine sirtin. Firina verin. Uzeri kizarincaya kadar pisirip, sogutun.

ML® Sup icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 06.03.2024
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