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FIRIN SUTLAGC

Malzeme:

1/2 su bardagi Bizim Piring

5 su bardadi organik sit

2 corba kasi§i Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
1 paket Bizim Mutfak Vanilya

1,5 su bardag toz seker

1 adet yumurta

Pirinci Ilik suda yarim saat bekletin. Yikayip stiziin ve 1 su bardagi suda suyunu ¢ekinceye kadar haslayin. Stit,
vanilya ve tozsekeri ekleyip karistirarak piringler iyice yumusayincaya kadar pigirin. Nisastayi 2 -3 ¢orba kasig
soguk suda eritip sUtlaca ilave edin. 4-5 dakika daha karistirarak kaynatin. Bir kapta yumurta sarisini ¢irpin.
Pisen sitlagtan 1 kepge ekleyip karistirin. Karisimi sitlaca ilave edip karistirin bir tagim daha kaynatarak
ocaktan alin. Sttlaci toprak kaselere bdllp firin tepsisine dizin. Tepsiye kaselerin yarisina gelecek kadar su
koyun. Kizgin firinda Uzerleri kizarincaya kadar firinlayin.
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