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FIRIN SUTLAGC

4 su bardag st
1 poset Tukas Sutlag

Soguk st bir tencereye bosaltin. Tukas Sitlacg[?ll ekleyip, orta ateste siirekli karigtirarak, koyulagincaya kadar
pisirin.

Kaynadiktan sonra 2-3 dakika daha karistirip, pisirmeye devam edin.

Satlaci kiiguk glveglere paylastinin. Firinin Gst 1zgara bolimin 150 dereceye ayarlayip, 1sitin. Guvegleri tepsiye
dizip, firna verin ve sitlaglarin Gzerleri kizarincaya kadar firinlayin. Soguk olarak servis yapin.

ML® Firin Siitlac icin tiklayin
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