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FIRIN SUTLAGC

1,5 litre sut

1 cay bardagi baldo piring

2 yemek kasigi misir nisastasi
1 paket vanilya

3 adet yumurta sarisi

1 bardak soduk su

1 cay kasigi tarcin

Satun bir b8limU nisastall sos icin ayrildiktan sonra derin bir tencereye sit ve seker konulur. AQir ateste ara sira
karistirilarak kaynamaya birakilir. Ayri bir derin kapta piring yikanir. Piringlerin Uzeri iyice kapanacak sekilde su
konularak haglanir. Haglanan pirincler kaynayan site eklenir. Daha sonra dnceden ayriimig olan siit, nisasta,
yumurta sarisi ve vanilya derince bir kapta topaklari giderilene kadar ¢irpilir. Hazirlanan nisastall sos da
kaynayan slte eklenir ve muhallebi koyuluguna gelinceye kadar kaynatilir. Hazirlanan sutlag, toprak giiveg veya
yanmaz Borcam kaselere konularak kisa bir siire sogumaya birakilir. Kaseler, bir tepsiye dizilir. Tepsiye
yanmamasi igin bir bardak soguk su eklenir. Son olarak tepsi daha 6nceden isitiimig, Ustten kizartmali 180
derecelik firina saraldr. Uzeri pembe renk alincaya kadar firinda kizartilan muhallebi daha sonra sogumaya
birakilir. Arzuya gére Uzerine tarcin serpilerek soguk servis yapilir.
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