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FIRIN SUTLAGC

1 litre st

1 su bardagi un

1,5 su bardagi seker

3 adet yumurta sarisi
1,5 cay bardag piring
1 ¢corba kasigi tereyad

Pirincin Gzerine 2 su barda@i su konur, kisik ateste suyunu ¢ekene kadar haslanir. Soguyunca (zerine tereyagi

digsndaki diger malzemeler eklenir, atese oturtmadan énce iyice karigtirilir. Sonra orta ateste surekli karistirarak,
g6z g6z olana kadar pigirilir. Ategten almadan hemen 6nce tereyagi katilir, karigtirilir. Stlag hafif islatiimig i1siya
dayanikli kaselere taksim edilir. Onceden isitiimig 165 derece firinda zerleri koyu kirmizi renk alana kadar

pigirilir.
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