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FIRINDA SUTLAC

1 It. st

1/2 ¢orba kasigi pirin¢ unu
1/2 su bardag piring

1 yumurta sarisi

1 su bardag seker

Pirinci 2 su bardagi su ile bakir bir tencerede yumusayincaya kadar pisiriniz. Piring ununu biraz sitle eziniz.
Satle beraber pirince katiniz.

Karigtirarak orta hararetli 1sida 10 dakika pisiriniz. Sekerini katip 1-2 tasim kaynataniz.

6-7 corba kasigi sttlac ayirarak. digerini firna dayanikli k&selere bosaltiniz. Ayrilan sitlaca bir yumurta sarisi
katip karistiriniz. Bu karigimdan késelerin tizerine birer ¢corba kagsigi yayiniz. Kaseleri icinde su bulunan firin
tepsisine diziniz. Firini Gstten kizdinp Ustleri pembelesinceye kadar bekletiniz.
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