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FIRINDA SUTLAC

1. 5 litre st

1 cay bardagi piring
1 cay bardadi seker
1 paket valilin

Uzeri igin;
Dévilmus findik

Kolay sttlag tarifi icin 6nce piringler soguk su ile yikanir. Ardindan tencereye st seker ve piring alinir ve siklikla
karnstinlir. Kaynamaya basladiginda valilin eklenir. Daha sonra piringler tamamen pisince ocagdin alti kisilir.
Sitlag koyulasincaya kaplara alinir firin tepsisine 2 bardak su ilave edilir ve kaplar tepsiye yerlestirilir.

Firinda 200 derece de Uzeri yanana kadar pisirilir ve istenen goérselligin ardindan firmdan ¢ikartilir. Findik ile
suslenir. Sitla¢ hazir soguyunca servis edebilirsiniz.

Not: Sltlaca vanilya, damla sakizi ya da limon kabugu rendesi ile karistiriimig farkli aromalar katabilirsiniz.
Servis esnasinda Uizerine targin, ceviz ya da findik serpebilirsiniz.
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