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FIRIN SUTLAGC

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 su bardag piring

1 su bardagi su

5 su bardagi sit

1,5 su bardag toz seker
2 ¢orba kasiJ! piring unu
1 paket vanilya

1 adet yumurtanin sarisi
Sislemek icin:

Findik

Pirinci tencereye alip su ekleyip, suyunu ¢cekene kadar haglayin. SGtu ilave edip kaynatin. Toz sekeri ilave edin.
Piring ununu ¢ok az suda agin, igine yumurta sarisini ekleyip ¢irpin. Kesilmemesi igin yavas yavas tencereye
ekleyin. 2 dakika kaynatip ocaktan alin. Vanilyayi ekleyip karigtirin. Kivam alan sitlaci firin kaplarina bogaltin.
Satlaglarin kurumasini engellemek igin firin tepsisin yarisini su ile doldurun ve kaplari suyun icine dizin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda Ustleri kizarana kadar pigirin. Sogutup, tGzerine ince kiyilmis findik ile servis yapin.
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