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FIRIN SUTLAGC
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Piring igin:

2 su bardagi sut

1 cay bardagi piring

Sutlag igin:

1 litre st

1 yemek kasigi bugday nisastasi
1 yemek kagigi piring unu

1 su bardag toz seker

Uzeri igin:

Findik

Oncelikle tencerenizi ocaga alin ve siitii ilave edin. Uzerine pirinci ekleyin ve kisik ateste piringler
yumusayincaya kadar arada karigtirarak haslayin. Sitte haglanan piringlere sekeri ilave edin ve karistirin. Genig
bir kapta 1 litre sut, nisasta ve piring ununu karistirin. Ardindan hazirladiginiz nisastali sitd ilave edin ve sirekli
karigtirarak kivam alincaya kadar pisirin. Hafif kivam alan sGtlaci firin tepsisine dizdiginiz gliveg kaplara bolln.
Firin tepsisinin tabanina giivecin geyregine gelecek sekilde su ekleyin. Onceden isitilmis 180 dereceli firnda
Uzeri kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikarip oda sicakligina gelince buzdolabinda sogutun. Kiyiimig findikla
servis edin.
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