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FIRIN SUTLAC

3 su bardag st

2 su bardagi su

1/2 su bardagdi piring
1/2 su bardag toz seker
1/2 paket vanilin

Airfryer&apos;da firin sttlag tarifi igin pirinci giizelce yikayin ve tencereye alin.

Uzerine suyu ekleyin ve kisik ateste ara ara karigtirarak pisirin. Suyunu ¢ektiginde piringlerin pistigine emin olun.
Eger pismediyse biraz daha su ekleyin.

Pisen piringleri kepgenin arka tarafiyla biraz ezin. Pirin¢lerin Uzerine sttl ekleyin ve karistirin. Kisik ateste stt
kaynamaya baglayincaya kadar pisirin.

Kaynamaya baglayinca sekeri ilave edin. 5 dakika daha pisirip ocagin altini kapatin.

Vanilini ekleyip karigtirin.

Airfryer haznesine biraz su doldurun.

Sitlaglari 1zgara teli olan hazneye yerlestirin. 200 derecede 10 dakika pisirin.
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