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FIRINDA SUTLAC

Yarim su bardagi yikanmig piring

2 su bardagi su

1 su bardag seker

3 kasik nisasta

Yarim su barda@i sit (nisastay agmak igin)
1 paket vanilin

1 litre st

Firnnda sitlag igin dncelikle piringleri 2 su bardagdi suda haglayalim. Piringler suyu ¢ekinceye kadar kaynatalim.
Haslanan piringlerin Gzerine sitd, vanilyay! ilave edip yaklasik 15 dakika kaynatmaya devam edelim. Karigim
kaynamaya baglayinca sekeri ve yarim su bardagi sitle karistirdigimiz 3 yemek kasigi bugday nisastasini ilave
edelim. 10 dakika daha kaynatalim.

Firin icin uygun isiya dayanikh stla¢ kaselerine sutlaglarinmizi paylastiralim. Ben toprak kase ve cam kase
kullandim. Tepsiye soguk su doldurup sutlag kaplarini firin tepsinize dizelim. Firini nceden 18 derecede isitalim.
Sutlaglari firnin en Ust kismina yerlestirip kizarana kadar firnlayalim.
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