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FIRIN SUTLAGC

5 kisilik malzemeler

40 gr. piring (3 gorba kasigr)

400 ml su

1/2 cay kasigi ufalanmis damlasakizi
100 gr. tozseker

20 gr. bugday nigastasi

2 adet yumurta sarisi

1 litre st

Piringleri ayiklayip, yikayin ve stiziin. Suyla birlikte tencereye koyarak orta ateste iyice pisinceye kadar haslayin.
Pirincler haslandiktan sonra tencerenin dibinde su kalmigsa siizin.

Damlasakizini havanda biraz tozgeker déviin. Nisastayi yaklasik yarim su bardagi ile sulandirin.

Bagska bir tencereye yumarta sarilarini koyup ¢irpin. Sttt ekleyip, ¢irparak karistirin. Sekeri, sakizi ve haglanmig
piringleri de katarak orta ateste bir tasim kaynatin.

Sulandiriimig nisastayi karigtirarak ekleyin, bir tasim daha kaynatarak atesten alin.

Finninizi 200 dereceye isitin. Hazirladiginiz sttlaci, porsiyonluk kaplara bosaltip, kaplari firin tepsisine dizip,
tepsinin yar seviyesine kadar su koyup, firina verin.

Sutlaglar sicak firinda Gzerleri kabuk baglayip iyice kahverengilesinceye kadar yaklasik 25 dakika pisirin.
Finndan gikarip, sogutarak servis yapin.
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