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FIRINDA SUTLAC

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Sitlag
3,5 su bardagi sit

S0t bir tencereye alin, Uzerine sitlag posetini bosaltin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya
basladiginda ocagi kisin ve 5 dakika daha pisirmeye devam edin.

Hazirladiginiz sttlaci, 1slya dayanikli kaselere, tstlerden 2 cm bosluk kalacak sekilde bogaltin. Bekletmeden firin
tepsisine siralayin. Tepsiye, tabanini kaplayacak kadar su doldurun. 200 ° C&apos;ye isitilmis firinda Gzerleri
pembelesinceye kadar pisirin. Arzuya gore tarcin serperek ilik veya soguduktan sonra servis yapin.
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