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FIRIN SUTLAC

1 litre st

2 su bardagi piring

1 su bardagi toz seker

3 yemek kasigi bugday nisastasi
1 paket vanilya

Nigsastayi seyreltmek igin:

1 cay bardagi su

Pirincleri berrak su ¢ikana kadar giizelce yikayin ve 2 bardak su ile haglayin. Hafif sulu kalan yumugsamig
pirinclerin Uzerine st ve vanilyay! ilave ederek kaynatin. Kaynama bagladiginda ocagi kisin. Topaklanmamasi
icin su ile seyrelttiginiz bugday nisastasini ve toz sekeri tencereye ekleyin. Karigtirarak 15 dakika pisirin. Tatlinizi
sicakken firina dayanikl kiiclk giive¢ kaselerine paylastirin. Kaseleri firin tepsisine dizin ve tepsiye, kaselerin
yarisina gelecek kadar soguk su doldurun. Firinin Ust pisirme ayarini agarak 200 derecede sitlaclar kizarana
kadar pigirin.

Kirik ceviz ya da findik ile stsleyerek servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:167348 « adi:Finn Sitlag « génderen:gil « indirme tarihi:21.05.2024 - 22:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firin-sutlac-vt187
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/firin-sutlac-167348.jpg
http://www.tcpdf.org

