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FIRIN SUTLAGC
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1 It sit

1.5 ¢ay bardagi piring

2 yemek kagidi piring unu
2.5 bardak toz seker Targin
Su

1 adet yumurta sarisi

1,5 cay bardag@i pirinci yikayip 1 litre su ile atese koyun. Pirincler uzayip biraktigi suyu ¢cekene kadar pisirin.
Soguk sutu ekleyin. 1-2 defa karistirip, kaynamasini bekleyin. Bu arada bir kasede 2 yemek kasigi pirin¢ ununu,
1 su bardagi soguk su ile ezin. Tencerede kaynamakta olan sutten 1-2 kepge alip kaseye ekleyin (piring unu
iinmig olmal).

Pirin¢ ununu tencereye ekleyin, ara sira karigtirarak 10 dakika kadar pisirin. 2,5 su bardagi toz sekeri ilave edip
karigtirin ve 1-2 tagim kaynatin. Sutlaci kaselere paylastirin. Tepsiye koyup, altina soguk su ilave edip 170
derecede 40 dakika firinlayin. Uzerinin daha iyi kizarmasini istiyorsaniz 1 adet yumurta sarisi kullanin ve
Uzerlerine targin serpin.
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