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FIRINDA SUTLAC

1 Litre SGt

1 Su bardagd Seker

1 Cay Bardagi Piring

1 Yemek Kasigi Tepeleme Nisasta
1 Yumurta Sarisi

1 Paket Vanilya

1,5 Su Bardagi Su

Ik olarak pirinci yikayip, 1,5 su bardagi su ile suyu ¢ekene kadar pisirin.

Suyunu geken pirince seker ve sitl ilave edin ve yaklasik 10 dakika kaynatin.

Nisastayi az bir suyu ile ve yumurta sarisini da ilave edip ¢irparak, kaynayan sute surekli karigtirarak ilave edilir.
Sitlacin kivami tahinden biraz civik olmal.

1-2 tagim kaynadiktan sonra vanilya ilave edip, ocagi kapatin.

Istya dayanikli kaplara koydugumuz sdtlaci, i¢i su dolu firin tepsisine koyun.

Tepsinin yarisini su ile doldurun.

Onceden i1sitilmis 200 derece firinin Ust rafinda tzeri kizarana kadar pisirin.
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