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FIRIN SUTLAGC

1 litre st

1 cay bardagi piring

1.5 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 yumurta

Yarim ¢ay bardadi nisasta
1 paket vanilya

Pirinci yarim saat ilik suda bekletin, bol suyla yikayip stizin.

1 bardak su ekleyip kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pigirin.

Sit, vanilya ve sekeri ekleyin, piringler yumusayincaya kadar karistirarak pisirin.

Nisastay 3 kasik suyla karigtirin ve sitlaca ilave edin. Karigsimi 5 dakika daha karistirarak kaynatin.
Bir kapta yumurta sarisini ¢irpin. Girpilmis yumurtaya 1 kepge sutlag ekleyin.

Yumurtali karnigimi siitlaca ekleyin. Sttlaci biraz daha kaynattiktan sonra tencereyi ocaktan alin.
Sutlaci guiveg siitlag kaselerine paylastirin ardindan kaseleri firin tepsisine dizin.

Finn tepsisine kaselerin yarisina gelecek kadar soguk su ekleyin.

200 derecelik firinda sutlaglarin Uzeri kizarana kadar pigirin.
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