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FIRIN SUTLAC

1 It. st

40 gr. piring

1 yemek kasigi bugday nigastasi
2 yumurta sarisi

100 gr. toz seker

1 paket vanilya

Pirinci yikayip, iyice haslayarak stzin.

Yarim bardak suda bugday nisastasini eritin.

Kaynayan 1 It. sUt igine; sekeri, haglanmig piringleri, ¢cirpilmis yumurta sarilarini katarak bir tasim daha kaynatin.
1-2 tagim kaynattiktan sonra vanilyayi ekleyin. Sekerin, tencere dibine yapismamasi igin eriyene kadar devamli
karistirin. Sttlacin kivami tahinden biraz daha civik olacak bir hal alinca altin kapatin.

Sulandirimis nisastayi da kattiktan sonra, nisastanin sismesi igin, az bir zaman hafifge kaynatin.

Sitlacinizi firna dayanikl kaselere paylastirin ve 200 derece isitiimig firinin st katina yerlegtirin. (Firin tepsisinin
icinde kaselerin yarisina gelecek sekilde su bulunmalidir.)

Sitlacin Usti kizarinca firndan alip, sogumaya birakin. Soguyunca buzdolabina kaldirin.
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