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FIRIN SUTLAC

1,5 litre sOt

1 ve 1/4 su bardadi toz seker

2 yemek kagsigi ev yapimi piring unu
1,5 yemek kagigi misir nisastasi

2 yemek kagsigi piring

2 su bardagi su

2 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

Pirin¢ unu igin:

1 su bardag piring

Piring ununu hazirlamak igin, 1 su bardag: pirinci, bir gece suda bekletin. Sabahleyin sliziin ve iyice kurutun.
Daha sonra rondodan gegirip toz haline getirin.

Yikadiginiz piringleri yumusayincaya kadar 1 su bardag su ile haglayin. Tuzu ilave edin, sitle beraber kaynatin.
Ayri bir kapta pirin¢ ununu ve nigastayi su ile ezin. Kaynayan sutin igine hep karigtirarak ve sicim gibi akitarak
katin. Kaynayana kadar karistirmaya devam edin. Ev yapimi piring unu kullanmayacaksaniz 1,5 yemek kasig
hazir piring unu kullanabilirsiniz. Daha sonran Sekerini ekleyin ve 10 dakika daha bu sekilde kaynatin.
Karisimdan bir kepce bagka bir kaba alin, biraz sogutun, yumurta sarilarini i¢ine ¢irparak tek tek koyun.
Tencereye karigtirarak ilave edin. Kaynatmayin, atesin altini kapatin.

Toprak késelere bogalttiginiz sttlaci iyice sogutun.

Daha sonra su dolu firin tepsisinde Uzeri kizarana kadar 200 derecede firinlayin.
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