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FIRIN SUTLAGC
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2 ¢ay bardagi pirin¢ (150 gr)

1 It light siit

% su bardagi Formtat 60 (375 gr)

2 yemek kasigi silme piring unu (20 gr)
4 su bardagi su

1 paket vanilya

Ayiklanip yikanan piringler 3 bardak su ile pirin¢g yumusayana kadar kaynatilir. Pirin¢ suyunu ¢ektikten sonra stt
ilave edilerek kaynatmaya devam edilir.

Diger tarafta piring unu 1 bardak soguk suyla ezilir. Siit kaynamaya basladiginda sttiin iginden 1-2 kepge
alinarak piring unu ezilen kaba bosaltilir ve karistirilip tenceredeki stte tamami ilave edilir.

10 dakika kaynadiktan sonra Formtat 60 ve vanilya ilave edilir. Bir tasim kaynatip kaselere dokuldiikten sonra
sogumaya birakilir. Soguyan kaseler bir siire buzdolabinda bekletildikten sonra énceden Ustten isitilmis olan
firnda Gzerleri kizarincaya kadar tutulur.

Uzerleri kizarmis olan sutlag servise hazirdir. Arzu edilirse targinla servis edilebilir.
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