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FIRINDA SUTLAC

1 su barda@ yikanmig piring
1 su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardadi nisasta

1 litre su

2 litre stt

Tencereye yikanmis pirinci alalim. Uzerine 1 litre kadar su dokelim ve toz sekerimizi de ekleyerek kaynamaya
birakalim. Pirincler yumusayinca sutten bir bardak ayiralim. Kalan siti piringlerin Gzerine dékelim. Ayri bir
kasenin icinde nisastayi ayirmis oldugumuz bir bardak sit ile ¢irpalim ve tenceremize ddkelim ve kaynamaya
birakalim. Kaynarken tzerine ¢ikan kdpiguni ara sira kasikla alalim. Daha sonra kivami koyulagsmaya
baslayinca sitlaci atesten alalim ve istedigimiz kaselere bogaltalim. Ben aliminyum kaselere bosalttim. Siz
isterseniz glveclere giveg kaselere ddkebilirsiniz. Simdi hazirlamis oldugumuz sutlaglari firin tepsimize
yerlestirelim ve énceden isitiimig 180 derecelik firinda Gzerleri iyice kizarana kadar pigirelim. Firindan ¢ikarip
servis yapalim.
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