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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIRIN SUTLAC

https://yemek.name

40 gram (3 yemek kasigr) piring

400 ml (2 su bardagi) su

1/2 ¢ay kasigi damla sakiz

100 gram (1/2 su bardagi) seker

20 gram (3 yemek kasidi) bugday nisastasi
2 adet yumurta sarisi

1 litre (5 su barda@) sit

1 tutam tuz

Piringler ayiklanip yikandiktan sonra 2 su bardadi suda tamamini ¢ekene kadar haglanir.
Piringlerin Gizerine sit ilave edilip orta ateste kaynayincaya kadar beklenir.

Bu arada damla sakizi 1 tatl kasidi seker ile havanda dévilUr.

Kaynayan sute dévilen damla sakizi, toz seker ve tuz ilave edilip 10 dakika kadar daha pisirilir.
1/4 su bardag su ile acilan nisasta stte karigtirilarak eklenir.

Bir tagim kaynatildiktan sonra ocaktan alinir.

Girpilan yumurta sarilarinin kabina 2 kepge sutlag alinip iyice karigtirilir.

Yumurtall karigim sitlaca eklenip iyice karistirilir.

Tek Kisilik servis kaplarina bolusturalr.

Servis kaplari gukur bir tepsiye dizilir.

Kaplarin yarisina gelecek kadar sicak su tepsiye konulduktan sonra énceden 200 dereceye isitiimis firinda Gzeri
kizarana kadar pigirilir.

Soguk servis yapilir.
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