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FIRIN SUTLAC

https://www.elele.com.tr

Yarim su bardagi piring

1 tutam tuz

1 litre st

1.5 yemek kagi§i bugday nisastasi
1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

1 yumurta sarisi

Piringleri yikayip orta boy bir tencereye alin. Uzerini gegecek kadar su ve bir tutam tuz ilave edip yumusayincaya
kadar orta ateste pisirin.1 litre sttten kicUk bir kaseye 4-5 yemek kagigi ayirin. Igine nisasta ve vanilyayi ekleyip
karigtirarak eritin. Piringler yumusayinca siti ve sekeri tencereye ekleyin, kaynayana kadar orta ateste
karistirin. Tencerede kaynayan site nisastall karisimi ekleyin ve 5-6 dakika daha karistirarak pisirin. Ocagi
kapatin ve sltlagtan 2 kepce kadarini bir kaseye ayirin, yumurta sarisini ekleyip karigimi girpin. Kalan sttlaci
Istya dayanikli firin kaselerine paylastirin. Uzerine yumurtali siitlagtan birer kagik gezdirin. Kaseleri firin tepsisine
yerlestirin ve yarisina gelecek kadar soguk su ekleyin. dnceden isitilmig 200 derece firinda Uzerleri kizarincaya
kadar pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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