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FIRIN SUTLAC

1 cay bardagdi (80 gr.) Pirin¢g

3 su bardagi (600 gr.) Su

1,4 su bardagi (250 gr.) Seker
5 su bardagi (1 It) Stt

1 cay bardagdi (45 gr.) Nisasta

Pirinci ayiklayin, yikayin ve stizin. Bir tencerede 3 su bardagdi su ile 20 dakika kapagi kapall olarak yavas yavas
kaynatarak pisirin. )

Pirincin suyu stizllmeden Uzerine seker ilave ederek karistirin. Uzerine sttin yarisini ilave edin ve karigtirin.
Hemen ardindan nisastay! 1 su bardag su ile eriterek sutlaca ekleyin. Kisik ateste karigtirarak situn kalanini
ilave edin.

Kaynayana kadar ara ara karistirin, kaynadiktan sonra 3-4 dakika daha pigirin. Pistikten sonra sutlaci 20 dakika
dinlendirip kiremit kaplara taksim edin.

Firca ile sitlacin kabin kenarlara gelen kismini dizeltin. Kaplari firin tepsisine koyun, tepsinin igine yariya kadar
su koyun.

Tepsiyi finn igine koyarak firini galistirin. Sttlaglarin Ustl kizardiktan sonra firindan alin.
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