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FIRIN SUTLAC

Fatos Aktas

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi piring

3 yemek kasigi bugday nisastasi
1 paket vanilya

2 su bardagi su

Pirincleri yikadiktan sonra 2 su bardagdi su ile pisene kadar haglayalim. Cok az sulu kalacaktir. Haglanan
pirinclerin Uzerine sutd, vanilyay ilave edip kaynatalim. Karigsim kaynamaya baglayinca sekeri ve 1/3 su bardagi
sitle kanistirdiqimiz 3 yemek kasigi bugday nisastasini ilave edelim. 10-15 dk daha kaynatip altini kapatalim.
Finn igin uygun i1siya dayanikli sttlag kaselerine sitlaglarimizi paylastiralim. Firin tepsimize su dolduralim ve
sitla¢ kaplarini firin tepsimize dizelim, tepsideki su sutlag kaplarinin yarisina kadar gelecek. 200 derecede
sUtlaglarimiz kizarana kadar firinlayalim.

Not: Toprak kase kullanacaksaniz bu tarife gore 6 adet ¢ikiyor.
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