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FIRIN SUTLAC

Pirin¢c Degirmencileri Dernegi

1 litre st

1 su bardag Seker

Yarim su bardagdi piring

1,5 yemek kasigi bugday nisastasi
Bir tutam Tuz

1 adet yumurta sarisi

1 paket vanilya

Piringleri 2-3 su yikayin, ortaboy bir tencereye alin Gzerini gegecek kadar su ve bir tutam tuz ilave edin, sisip
yumusayana kadar orta ateste kaynatin. 1 litre siitten kiigUk bir cezveye sit ayirin igine nisastayi ve vanilyayi
ekleyin,karistirarak eritin. Piringler yumusayinca sutl ve sekeri tencereye katin, kaynayana kadar orta ateste
karistirin. Cezveyi kiiglk ocagda alin, nisasta koyulasana kadar karigtirin.

Tencerede kaynayan stite cezvenin tamamini ekleyin 5-6 dakika daha karistirarak pisirin. Ocagi kapatin,
sitlactan 1-1,5 kepce kaseye alin ve yumurta sarisini ekleyerek ¢irpin . Kalan sitlaglan kiigik kaplara
béllstlrin, Gzerine yumurtall stitlagtan gezdirin.

Kaplari dnceden 1sitiimig 200 derece firin tepsisine yerlestirin ve yarilarina gelecek kadar su koyarak firinlayin.
Sutlaglarin Gzeri kizarinca firndan alin, Ik yada soduk servis yapin.
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