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FIRIN SUTLAC

2 cay bardagi piring

3 su bardag st

1 su bardagi su

1,5 su bardagi seker

1 cay kasigi damla sakizi
1 gorba kagigi seker
Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Piringleri bir tencereye alin. Uzerine suyu ekleyip kisik ateste pismeye birakin. Piringler biraz pigince (izerine
sUtl ekleyip pisirmeye devam edin. Pirincler iyice pisince de Uzerine sekerini, ddvilmis sakizi ekleyip karigtirin.
Surekli karigtirarak sekerin erimesi igin bekleyin. Firin kaplarina paylastirin. Sitlag igcinden 1 ¢ay bardagdi alip
icine yumurta sarisini koyup karigtirin. Kaplarin Gizerine tekrar paylastirip 200 derecede kizarincaya kadar pisirip
¢lkartin. Soguyunca servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:102347 « adi:Firin Sitlag « gdnderen:lalifer « indirme tarihi:03.04.2025 - 16:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firin-sutlac-vt187
https://img.lezzetler.com/yuklenen/firin-sutlac-102347.jpg
http://www.tcpdf.org

