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FIRIN SUTLAC DOLGULU TARTOLET

125 gr margarin

1,5 su bardagi un

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 tutam tuz

1 cay bardagi soguk su
Sutlag igin:

500 ml sut

1 cay bardad seker

2 corba kagsiJi nisasta
1 tutam tuz

1 paket vanilya

2 corba kasigi piring
1 Adet yumurta sarisi
Uzerine:

Yeterince tozseker

Tart malzemelerini karistirin ve kulak memesi kivamindaki hamuru, 15-20 dakika dinlendirin. Sttlag igin,
Piringleri 2-3 su yikayin, orta boy bir tencereye alin Uzerini gegecek kadar su ve bir tutam tuz ilave edin, sisip
yumusayana kadar orta ateste kaynatin. yarim litre sttten kiguk bir cezveye sit ayirin igine nisastayi ve
vanilyayi ekleyin, karigtirarak eritin. Piringler yumusayinca sitl ve sekeri tencereye katin, kaynayana kadar orta
ateste karistirin. Cezveyi kiiglik ocaga alin, nisasta koyulasana kadar karistirin. Tencerede kaynayan site
cezvenin tamamini ekleyin 5-6 dakika daha karigtirarak pigirin. Dinlenen tart hamurunu tart kaliplarina
yerlestirin. Onceden isitilmig firnda 10 dakika pisirip, ¢ikartin ve icine stitlaglari doldurup tekrar firina verin.
Uzerine tozseker serpigtirin ve Uzeri kizarana dek pigirin.
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