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FIRIN POSETINDE KABAK TATLISI

http://www.hurriyet.com.tr

1 kilogram balkabagi
2 su bardagi toz seker
1-2 adet cubuk targin
1 adet firin pogeti
Uzeri igin:

Iri iri kKiyilmig ceviz

Kabag! 3-4 parmak kaliniginda dilimledikten sonra firin pogetinin i¢ine bir kismini koyup Uzerine biraz toz seker
ekleyin. Kabak ve seker bitene kadar bu islemi sirdiriin. Posetin icine gubuk tarcini ekledikten sonra agzini
iyice kapatin. Ardindan poset Uzerine 2-3 yerinden kiirdan veya toplu igne ile delik agin.

180 derecede dnceden iyice 1sitigimiz firina yerlestirin. 10 dakika sonra alt Ust edin. Kabagin cinsine gére
pisirme suresi degisebilir ancak yaklasik 25-30 dakikada pisecektir.

Firindan ¢ikardiktan sonra poseti kesin soguduktan sonra servis tabagina alin ve ceviz ile servis edin.
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