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FIRIN POSETINDE AYVA TATLISI

4-5 adet ayva

1 adet elma

1 adet ayva

1 adet cubuk targin

1 adet firin pogeti

1 kahve fincani kuru Gzim

2 yemek kagig1 margarin

Istege bagl kaymak veya kremsanti

Ayvalarin kabuklari soyulur, ikiye bolintp ¢ekirdek kisimlari ¢ikarilir (gekirdekleri atmayin), kararmamasi igin su
dolu bir kapta bekletilir.

1 adet ayva ve bir adet elma rendelenir.

Toz seker genis bir kaba alinir; sudan ¢ikarilan ayvalarin her tarafi sekere bulanir. Bitln ayvalara ayni igslem
yapildiktan sonra kalan tozseker, elma-ayva rendesi sana margarin ve kuru tzimler karigtirlir, ayvalarin ortasina
doldurulur. Hazirlanan ayvalar firin pogetine dizilir; ayva ¢ekirdekleri ve gubuk tarcin da posete yerlestirilip
kapatilir. Kiirdan yardimiyla posetin bir ka¢ yerinden delik acilir. 180 derece firinda yaklasik 1 saat kadar pigirilir.
Soguyunca istege bagli kaymak ya da kremsanti ile servis yapllir.

© lezzetler.com tarif no:136686 « adi:Firin Posetinde Ayva Tatlisi « gdnderen:bezgin seyyah « indirme tarihi:19.09.2025 - 03:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firin-posetinde-ayva-tatlisi-vt100214
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/firin-posetinde-ayva-tatlisi-136686.jpg
http://www.tcpdf.org

