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FIRIN POSETINDE ANTRIKOT

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Corba Kasigdi limon suyu
1,5 Gay Bardagi misirézi yag
1 Cay Kasig karabiber

3 Adet antrikot

5 Adet patates

1 Yemek Kasigi soyasosu

1 Tutam karabiber

1 Adet sogan

5 Dal maydanoz

1 Gay Fincani su

1 Tutam tuz

3 Adet sivribiber

Bir kaba 1 adet sogani ince ince dograyin (yarim ay seklinde). Soyasosunu, misirdzi yagini, margarini, limonu
ve karabiberi ekleyin ve karigtirin. Etleri sosun igine koyup iyice karistirin 20 dk disarda bekletin. Patatesleri
soyun biberleri ikiye bollp icini temizleyin ve ortadan ikliye bélin. Maydonozlarin saplarini temizleyin .
Patatesleri ortadan ikiye boéllp ¢ok ince olmayacak sekilde dograyin ve bir kaba koyun. Biberleri ve
maydonozlarida ekleyin . Tuzunu karabiberinide ekleyip iyice harmanlayin . Hazirladiginiz patates karigiminin
yarisini firin posetine doldurun. Ustline etleri dizin ve kalan patatesi etin Usttine yerlegtirin. Marine sosunuda
posete dokin yanliz Gstline yaymayin posetin agiz kisminda kalsin. Yarim bardak suyuda ekleyin, simdi firin
torbamizin agzini sikica kapayalim. UstinU igne ile 5-6 yerden delelim ve firin tepsisine yerlestirip firina verelim.
1:30 saat pisirin ve enfes bir yemek sizi bekliyor. Bu arada dnceden firini 200¢’de isitalim.

Not: Etlere tuz eklemezsenizde olur yumusak olmalari igin.
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