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FIRIN POSETINDA TAVUK KANADI

Ebru Ozcan

1 PAKET TAVUK KANADI

1TATLI KASIGI YONCA SALCASI
1 TATLIKASIGI TUZ

1 TATLI KASIGI KARABIBER

1 TATLI KASIGI ZEYTINYAGI

TAVUK KANATLARI YIKANIP SULARI SUZULDUKTEN SONRA KARISTIRMA KABINA ALINIR. ICINE
SALCA, KARABIBER, TUZ VE SIVI YAG KONULARAK KARISTIRILIR VE 1 SAAT KADAR SOSUN iCINDE
BEKLETILIR. SOSLU KANATLAR UNLANMIS FIRIN POSEDINE KONULARAK 1 SAATE YAKIN FIRINDA
PISILIR.
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